Menu du lundi 3 février 2025 au vendredi 7 février 2025

Lundi 03 février

Mardi 04 février

Mercredi 05 février

Jeudi 06 février

Déjeuner

Vendredi 07 février

Radis et beurre

Céleri rapé sauce fromagere ail et
fines herbes

Salade d'endive au cheddar
13 7 9

Velouté Crécy emmental

13 2 7
Chou blanc a la mimolette Salade iceberg aux dés de Velouté de courgettes a la vache CEuf mimosa
13 7 9 fromage qui rit 9 4
13 7 9 2 7
Concombre vinaigrette Salade de mais Betteraves mimosa vinaigrette Salade piémontaise
13 9 13 9 13 9 4 9 4
Galette jambon, emmental, Sauté porc sauce Basquaise Pilon de poulet Emince de veau aux olives
mozz;arella @:% @ \ ﬁ;\/
Galette au fromage de chevre et Pavé de poisson a la béarnaise Poisson frais sauce tartare Omelette au fromage
tomate 15 5 7 4
7
Pommes rissolées Semoule a I'huile d'olive Riz pilaf Macaronis et emmental

Salade, oignons frits et tomate
13 1 9

Piperade du Chef

Tomate rétie

Carottes persillées

() 7

17

Assortiment de laitages

Crépes au sucre
1 4

Haute Valeur
Environnementale (HVE)

Coulommiers

Yaourt a la vanille

7
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Petit pain

moutarde

Moutarde et produits a base de

céleri

4 d'oeufs

Oeufs et produits a base

poissons

Poissons et produits a base de
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SOLUTIONS RESTAURATION



